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2025年  月  日 

 

食品取扱届 【記入例】 

出店者 店舗責任者 

団体名 

 

（株）まつり 

 

出店場所 
企業協賛ブース（北ゲート） 

店舗名 
レストランまつり 

代表者名 

 

豊中一郎 
飲食店営業

許可について 

 

営業者名：（株）まつり 

屋号：レストランまつり 

取得した保健所：豊中保健所 

団体住所 

 

豊中市中桜塚●丁目 11-1 

 

 

許可年月日： 令和３年８月２８日 

許可番号： １１■■４４〇号 

出店者区分 
(いずれかに○) 

・食品の提供を主とする事業者 

・食品以外の事業者 

・自治会、子供会、社会福祉施設等 

出店責任者 

住所 

氏名 

豊中市中桜塚●丁目 11-1 

豊中一郎 電話 

 

06-6●●●-◇■■△ 電話 06-6●●●-◇■■△ 

調理の委託 
しない・する（委託業者名           ） 

出店日時 
 

2025年 10月 18 日  12 時 00 分～ 21 時 30  分 

2025年 10月 19 日  12 時 00 分～ 21 時 30  分 

取扱食品と調理方法・購入場所 

 メニュー 

 (食数) 
出店場所での調理方法 

① 一次加工施設名称 

② 住所 

① 購入所在地及び名称 

② 購入食材 

焼そば 

（ 100  食） 

鉄板に油をしき、カット肉、カ

ット野菜、麺を順によく火を通

し味付けする。皿に盛る。 

①中央公民館調理室 

②豊中市中桜塚 

3丁目 1-1 

①スーパーまつり 

（豊中市曽根○-○） 

②豚肉こまぎれ・キャベ

ツ・もやし・めん 

焼鳥 
（ 200  食） 

冷蔵内で解凍し、 

鉄板に油をひいて焼く 
       
       
      〃 

①スーパーまつり（同上） 

②焼鳥（冷凍品） 

フランクフル

ト 

（ 100  食） 

鉄板に油を熱し、焼く。 

皿に盛り、ケチャップをかける 
       
      〃 

①スーパーまつり（同上） 

②フランクフルト（冷蔵

品） 

かき氷 

（ 100  食） 

氷をかき氷機にかけ、飲用水を

かけてから削る。 

皿に盛りシロップをかける 

      〃 ①まつり商氷店 

（豊中市○×△） 

②氷、いちごシロップ 

    

 

※記入漏れがある場合、再度ご提出をお願いする場合がありますので、記入漏れがないことをご確認の上、

ご提出ください。 

①店舗名・所在地 

②購入食材 

をご記入ください 

提出書類② 

野菜や肉などの 

カットは、飲食店や公

民館等の調理場で行

なってください 

出店場所での

野菜や肉など

の加工はでき

ません 

(カット済食

材推奨) 
 

調理を業者に委託す

る場合は業者名を記

入してください 

(委託業者の営業許可

証の写しの添付必要) 

法人の場合は本社住所

を記入してください 


